DIE MITTAGSFRISCHE!
vom 27.04.2026 bis 01.05.2026

Die grau hinterlegten Komponenten mit dem JOB&FIT-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die

Verpflegung in Betrieben, Behdrden und Hochschulen” und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE)
als eine Menlilinie zertifiziert. Dieser Standard beinhaltet jeweils zusatzlich mindestens 2 x pro Woche Obst,

2 x pro Woche fettarme Milchprodukte und einmal pro Woche Hiilsenfriichte, welche am Biiffet wahlbar sind!

compagnie

Menu | Menu Il Menu Il Menu IV
Mo Allgauer Kasespatzle mit  Gefullte Paprika in Gebratene Frischer Spargel
gebrdunten Zwiebeln Rotweinsauce geschmort ~ Hahnchenbrust Schwidbisch mit
und Salat mit Reis und Bohnen an Rahmsauce mit Kochschinken, Fladle
@ - ﬁ Q%Q‘F’!“T Kartoffelgratin und kleinem Salat
) und Gemlse 10,00 €
Zusatzstoffe* 12,19, 20a, 22, 31 A, 203, 22 g%, 22,31 5,11, 12,18, 19, 20a, 31
Di Gemuseauflauf an Hahnchenschnitzel Mexiko  Grobe Bratwurst mit Frischer Spargel
Barlauchsauce mit mit Reis und feinen Senfsauce, dazu Schwarzwdlder Art mit
Teigwaren und Karottenscheiben Kartoffelplree und Salat  Schinken, Barlauch-
Blattsalat ™ *Ro"est g o schaum und Kartoffeln,
& @,,&_HT dazu kleiner Salat
' 10,00 €
Zusatzstoffe* 12,19, 20a, 22 20a, 22 5 11,18, 19, 20a, 22, 23 5, 11,12,18, 19, 20a
Mi Kichererbsencurry mit Lasagne al Forno Hahnchenbrust im Frischer Spargel
Basmatireis und mit Hackfleischsauce, Knuspermantel mit mit kleinem panierten
Blattsalat**Rorkest Béchamelsauce und Kase  feinem Dip und wilden Putenschnitzel und
QEEQ‘F‘!T Kartoffeln, dazu neuen Kartoffeln, dazu
N Maisgemdise Sauce Hollandaise
g 10,00 €
Zusatzstoffe* 3, 21 12, 19, 20a, 22 12,19, 20a, 22, 31 12,19, 20a, 31
Do Schwabische Kraut- Schweineschnitzel an Spirelli mit gebratenem  Frischer Spargel
Schupfnudeln Rahmsauce mit Rdsti und  Rotbarsch an Dillsauce, mit paniertem
mit Salat Leipziger Allerlei dazu geschmorte Seelachs, Dillkartoffeln
@ - Karotten und Sauce Mousseline
RS B @ @%E!T 10,00 €
Zusatzstoffe*  20a, 31 1,2, 12,19, 20a, 22, 31 12,19, 20a, 22, 27 12,19, 20a, 27, 31
Fr

Zusatzstoffe*

Tag der Arbeit

Tag der Arbeit

Tag der Arbeit

Tag der Arbeit

| \5‘, B \
Laktosefrei AL Schweinefleisch =
= Fisch RR Wild -

*Enthaltene Zusatzstoffe und Allergene kdnnen an unserer Speisenausgabe eingesehen werden

Rindfleisch gGefl[]gel Lamm ‘ ! Vegetarisch @Vegan o SOOE Fisch aus nachhaltiger Fischerei

Krustentiere ** dazu Hausdressing mit Rapsdl - zuckerfrei

Meni | ist unser Bio-Menu und wird zur besseren Erkennbarkeit griin hinterlegt. Alle im MenU verwendeten Zutaten
sind in Bio-Quialitat.
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