DIE MITTAGSFRISCHE! compagnie
vom 06.07.2026 bis 10.07.2026

Die grau hinterlegten Komponenten mit dem JOB&FIT-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die

Verpflegung in Betrieben, Behdrden und Hochschulen” und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. (DGE)
als eine Menlilinie zertifiziert. Dieser Standard beinhaltet jeweils zusatzlich mindestens 2 x pro Woche Obst,

2 x pro Woche fettarme Milchprodukte und einmal pro Woche Hiilsenfriichte, welche am Biiffet wahlbar sind!

Mend | Men Il Menu [l Menu IV
Mo Gnocchi an Spinatsauce,  Putenbraten in Fleischkase frisch aus Der zupfte Burger
dazu Salat Champignonsauce, dazu dem Ofen dazu vom Schweinehals mit
& Vollkornnudeln und Zwiebelsauce, WeiBkraut, Zwiebeln
' Mandelbrokkoli Kartoffelpiliree und Salat  und gebackenen
g QEESF,T - Kartoffelschnitzen
10,00 €
Zusatzstoffe* 12,19, 20a, 22, 31 12,19, 204, 22, 30a 5, 11,12, 19, 20a, 22 8,10, 12, 19, 20a, 22, 24
Di Bulgur mit geschmortem Maultaschen geschmelzt Panierte Hahnchenbrust ~ Schweineschnitzel
Paprikagemdise und mit Kartoffelsalat mit Tomatennudeln Wiener Art mit
WeiBkrautsalat+Rohkost und Blattsalat und Karotten Kartoffelsalat und
@éﬁﬁﬁﬁ 1*\'%3 \ g ?;rg;n:lattsalaten
Zusatzstoffe*  20a, 22 5,11, 20a, 22, 23, 31 20a, 22, 31 20a, 22, 23, 31
Mi Spaghetti mit Gemuse-  Pusztaschnitzel mit Paprika Calamari fritti mit feiner ~ Wurstsalat
Carbonara, und Mais in feuriger Sauce, Knoblauchmayo, dazu Schwidbischer Art
dazu geriebener Kase Reis und griine Bohnen Pommes frites und Salat  in Krduterdressing, mit
und Salat G@ o (soeser Tomaten, Gurken
& Wlaaltss Zwiebel und
' Bratkartoffeln
9,50 €
Zusatzstoffe* 12,19, 20a, 22 20a, 22 8,10, 12, 18, 19, 20a, 29, 31 1,58 11,20a, 22, 23
Do Bunter Eintopf mit Krautgulasch mit Spatzle Indisches Putencurry im  Kalbfleischkiichle
Wurzelgemuse, dazu und Mischgemiise Reisrand, dazu Salat mit Champignons in

Bauernbrot und N g Rahm, Kndpfle

Blattsalat++Rrohkost und Blumenkohl

Q‘é‘}ﬁﬁﬁ 10,00 €

Zusatzstoffe* 20a, 22 20a, 22, 31 3,12, 19, 20a, 21, 22 12,19, 20a, 22, 23, 31

Fr Champignons mit Hahnchenfilet mit Schollenfilet mit Omas Sauerbraten
buntem Gemiise auf Pfefferrahm, dazu Schnittlauch-Sauce, mit Serviettenknddel
Krauterfladle und Salat ~ Teigwaren und Salat dazu Kartoffeln und und Rotkraut

& g Zuckerschoten 11,00 €

7
» &
> (JosET

Zusatzstoffe* 12, 19, 20a, 22, 31 12, 19, 20a, 22 12,19, 20a, 27 12, 19, 20a, 22, 31
*Enthaltene Zusatzstoffe und Allergene kdnnen an unserer Speisenausgabe eingesehen werden
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Rindfleisch gGeflUgel Lamm %% Vegetarisch Vegan o Fisch aus nachhaltiger Fischerei

Krustentiere ** dazu Hausdressing mit Rapsd| - zuckerfrei
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Laktosefrei L Schweinefleisch \‘
“P7 Fisch I‘! ’e Wild ;;g

Meni | ist unser Bio-MenU und wird zur besseren Erkennbarkeit griin hinterlegt. Alle im MenU verwendeten Zutaten
sind in Bio-Qualitat.

Hausanschrift
gourmet compagnie GmbH Markus Wittich Telefon: 0711 / 470 4415 Buro Telefax: 0711 / 470 4416
ArchivstraBe 15 70182 Stuttgart Telefon: 0711 / 212 32 64 Kiiche verkauf@gourmet-compagnie.de



