DIE MITTAGSFRISCHE!
vom 24.08.2026 bis 28.08.2026

Die grau hinterlegten Komponenten mit dem JOB&FIT-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die
Verpflegung in Betrieben, Behdrden und Hochschulen” und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE)
als eine Menlilinie zertifiziert. Dieser Standard beinhaltet jeweils zusatzlich mindestens 2 x pro Woche Obst,

2 x pro Woche fettarme Milchprodukte und einmal pro Woche Hiilsenfriichte, welche am Biiffet wahlbar sind!

compagnie

Mend | Men Il Menu [l Menu IV
Mo Vollkornpenne mit Paniertes Gemisemaultaschen Wir empfehlen lhnen
Erbsen-Sahne Sauce, Schweineschnitzel auf Gemiseragout und unser sommerliches
dazu geriebener Kase an Jagersauce Kartoffel-Blattsalat Salatbiiffet
und Salat" *Ronkost mit Risoleekartoffeln mit vielen leckeren
& ( JOBSEIT und Brokkoli Spezialititen
Zusatzstoffe* 12, 19, 20a, 20a, 22 12,19, 20a, 22, 31 12,19, 204, 23, 31
Di Veganes Gemusektichle  Geschnetzeltes von der Tagliatelle in Wir empfehlen lhnen
auf Tomatennudeln Hahnchenbrust in grober  Schinkensahne, unser sommerliches
mit Salat Senfsauce mit Reis dazu bunte Salate Salatbiiffet
@ und Schwarzwurzeln mit vielen leckeren
= g ( JI;,B,%E!T Spezialititen
Zusatzstoffe*  20a, 22 12,19, 20a, 22, 23 1,5,11,12, 19, 20a
Mi Nudeln mit gebratenem  Pariser Schnitzel vom Semmelknddel mit Wir empfehlen lhnen
Kokos-Currygemuse, Schwein mit Tomatenreis ~ buntem Waldpilz-Ragout, unser sommerliches
dazu Salat und Mischgemiise dazu Salat Salatbiiffet
(T U R mit vielen leckeren
777y ( JoBsFIT e e e
(,, ; Spezialititen
Zusatzstoffe* 3, 204, 21, 22 20a, 22, 31 12, 19, 20a, 31
Do Eieromelette auf Rindergeschnetzeltes in Maultaschen Wir empfehlen lhnen
Rahmspinat mit Paprikarahm GroBmiditterle Art unser sommerliches
Salzkartoffeln mit Teigwaren in Kdse und Ei gebraten, Salatbiiffet
& {JSB&F,T und Gemduseallerlei dazu Kartoffel-Blattsalat ~ mit vielen leckeren
' B 24 Spezialititen
Zusatzstoffe* 12,19, 20a, 22, 31 12,19, 20a, 22 5 11,12, 19, 20a, 23, 31
Fr Fusilli mit gegrilltem Rotbarschfilet im Schweinesteak mit Wir empfehlen lhnen
Gemiuse und Tempurateig mit Paprika-  Krauterbutter, unser sommerliches
Tomatensauce, frischem  Sprossengemiise Ofenkartoffel Salatbiiffet
Rucola und Salat und Duftreis und Speckbohnen mit vielen leckeren
o ( -!;B.G:E!T Spezialititen
Zusatzstoffe*  20a 12,19, 20a, 21, 22, 27, 31 5, 11,12, 19, 20a, 22

Laktosefrei AL Schweinefleisch ==
- &
"7 Fisch Wild

*Enthaltene Zusatzstoffe und Allergene kénnen an unserer Speisenausgabe eingesehen werden

ay &, i) =
=Rindfleisch g Gefliigel Lamm ’ Vegetarisch Vegan o Fisch aus nachhaltiger Fischerei

Krustentiere ** dazu Hausdressing mit Rapsél - zuckerfrei

Men | ist unser Bio-Menu und wird zur besseren Erkennbarkeit griin hinterlegt. Alle im Menl verwendeten Zutaten
sind in Bio-Quialitat.
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gourmet compagnie GmbH
ArchivstraBe 15

Markus Wittich

70182 Stuttgart

Telefon: 0711 / 470 4415 Biiro
Telefon: 0711 / 212 32 64 Kiiche

Telefax: 0711 / 470 4416

verkauf@gourmet-compagnie.de



